BI1O Familie-chas &

feinwirzig und zartschmelzend BIOSUISSE

Dieser zartschmelzende und feinwiirzige Kése wurde von der Kaserei Studer AG speziell
entwickelt. Mit den langjéhrigen Erfahrungen der Kasermeister ist es gelungen einen
milden Kase fur die ganze Famile aus frischer BIO Kuhmilch mit einem hervorragenden
Aroma herzustellen. Die Milch stammt von Kuihen aus der milden, fruchtbaren
Bodenseeregion. Dieser Kéase ist ein Genuss fur die ganze Familie zum Z‘morge, Z‘nuni
oder zum Z'vieri.

Spezifikation
Rahmkase aus thermisierter frischer Milch

Runde Form mit 30 cm Durchmesser,
Hohe 7 bis 9 cm

Das Gewicht liegt zwischen 6 und 7.5 kg
Die Reifezeit betragt ca. 6 Wochen und sie erfolgt
durch die naturliche Schmierereifung

Gehaltswerte in 100g Kése:
Wasser 409, Fett 339, Fit 539,
Mineralstoffe 4,59

380 kcal, 1596 kJ
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